
Während jedes Mahl im Heiligen Tal von der natürlichen 
Freigiebigkeit der Region profitiert, ist dieses konstant beliebte 

Picknick ein klein wenig anders.

Wayra Terrasse 
MITTAGESSEN IM HEILIGEN TAL

Aromen von frisch gebackenem Brot aus unseren traditionellen Holzöfen signalisiert 
Ihre Ankunft. Leckere Empanadas mit verschiedenen Füllungen werden serviert, dazu 

gibt es Zitronensaft und scharfe Pfeffersauce. Kartoffeln, die in den abgeschiedenen 
Andinen Gemeinden wachsen, werden mit einheimischen Kräutern, die in unseren Gärten 
wachsen, kombiniert. Im Sommer fügen wir gerade geernteten Mais diesem biologischen, 

essbaren Regenbogen hinzu.



MITTAGESSEN IM HEILIGEN TAL

Ort Gärten von Wayra

Dauer Mittagessen wird von 12:00 bis 15:00 Uhr serviert; der Marinera Tanz 
könnte vor 14.30 Uhr stattfinden, und die Pferdeshow endet um 15 Uhr

Fundo Huincho Lote A5
08661 Urubamba
(Cusco - Perú)

Während Sie sich Ihren durch und durch Andinen Vorspeisen und Getränken widmen, 
werden unsere Vorzeigespeisen, wie einheimisches Tamales, Anticucho Kebabs, 

geröstetes Schwein, Baby Huhn und Lachsforelle frisch mit lokalen Kräutern gebacken/ 
gebraten und je nach Geschmack (manche mögen es sehr scharf!) zubereitet. Das Essen 

wird dann an Ihrem Tisch serviert zusammen mit einem opulenten Haussalat, der 
ausgewählte Zutaten aus unserem biologischen Garten enthält.

Dieser Sinnesausflug geht weit hinaus über die herkömmliche Befriedigung des 
Gaumens. Während Sie sich den Gaumenfreuden widmen, können Sie die spektakuläre 

Pferde-Ausstellung bewundern, unser kreolisches Kulturdenkmal, wobei unsere 
Peruanischen Paso Pferde Sie ganz sicher mit ihrer eleganten Gangart zu den Rhythmen 
der Marinera Musik verzaubern. Das große Finale? Peruanische Nachspeisen natürlich! 

Sollten Sie noch niemals Picarones probiert haben, die just in diesem Moment 
zubereitet wurden und mit unnachahmlichem Chancaca Honig beträufelt sind oder 
den Limenischem Suspiro Pudding, pulvriger Lebkuchen gefüllt mit Dulce de Leche, 

dann sollten Sie sich diese speziellen Gaumenfreunden nicht entgehen lassen. 

T (51_84)60_8930
info@hotelsolyluna.com
reservas2@hotelsolyluna.com
www.hotelsolyluna.com

BEMERKUNGEN: 

Eine Buchung wird 24 Stunden im Voraus benötigt; keine Mindestanzahl an Personen; die Peruanische Pferdeshow ist inbegriffen.


