
Todas las comidas en el Valle Sagrado aprovechan la riqueza 
natural de la región, pero este popular picnic es un poco diferente. 

Terraza Wayra 
ALMUERZO “SACRED VALLEY”

Aromas de pan recién horneado en nuestros hornos de leña tradicionales anuncian su 
llegada, y sabrosas empanadas con diferentes rellenos son servidas con jugo de limón y 

pimienta, y salsas para abrir el apetito. papas cultivadas en comunidades andinas remotas 
llegan a su mesa; sus muchas variedades y sabores inusuales se ven reforzados por las 
salsas caseras hechas con hierbas locales que crecen en nuestros jardines. Durante el 

verano, adicionamos maíz recién cosechado a este arcoíris orgánico y comestible.



ALMUERZO “SACRED VALLEY”

Lugar Jardín Wayra

Duración El Show de caballos de paso y marinera se presentan hasta las 2:30pm, 
entre las 2:30 y 3:00 pm se puede presentar un show de caballos sin 
marinera

Fundo Huincho Lote A5
08661 Urubamba
(Cusco - Perú)

Mientras disfruta de aperitivos y bebidas típicamente andinos, nuestros platos, 
como tamales locales, kebabs, brochetas de carne asada, pollo y trucha al horno con 
hierbas locales, se preparan a su gusto. Luego, se sirven en su mesa con una ensalada 
abundante y con ingredientes hechos en casa, recién tomados de la huerta orgánica.

Este viaje sensorial va mucho más allá de complacer el paladar. Mientras usted sacia 
su apetito, podrá presenciar una espectacular exhibición ecuestre que testimonia 

nuestra herencia criolla. 

¿El gran final? Por supuesto: postres peruanos. Si usted nunca ha probado picarones 
recién hechos y servidos con miel de chancaca, budín suspiro limeño y alfajores 

rellenos de dulce de leche, entonces usted está listo para algunos deleites especiales.

T (51_84)60_8930
info@hotelsolyluna.com
reservas2@hotelsolyluna.com
www.hotelsolyluna.com

NOTA: 

Se requiere reservaciónes con 24 horas de anticipación; con un mínimo de 02 personas; El show de caballos es de cortesía.


