
La alta gastronomía peruana encuentra los vinos del Viejo 
y Nuevo Mundo en nuestra extraordinaria bodega. Paredes 

rojas españolas rodean la antigua mesa de comedor para hasta 
catorce personas, con manteles bordados a mano, vajilla de 
porcelana personalizada, platería formal y una variedad de 

rosas de nuestros jardines. 

Experiencia culinaria
CENA MARIDAJE

Después de un día cabalgando, explorando Machu Picchu o relajándose en la piscina, una 
noche en este santuario subterráneo ofrece un epicúreo final, de alta sofisticación, con un 
menú personalizado de platos de temporada preparados por nuestro chef ejecutivo, Nacho 

Selis, y acompañados por vinos curados por nuestro sumiller de casa. 



CENA MARIDAJE

Ubicación Bodega de vinos Wayra

Duración 2 horas, aproximadamente

Fundo Huincho Lote A5
08661 Urubamba
(Cusco - Perú)

T (51_84)60_8930
info@hotelsolyluna.com
reservas2@hotelsolyluna.com
www.hotelsolyluna.com

NOTA: 

Mínimo, 2 personas; y 14, máximo; opciones de comida de 5, 7 o 10 platos.


