
Para los Incas, este rústico pero tan simbólico ritual de cena -cuyo 
nombre se compone de las palabras quechuas pacha (tierra) y 
manka (olla)- representaba una celebración del ciclo de la vida. 

Cavar un horno en la tierra y cocinar alimentos era una forma de 
homenajear a la Pachamama, diosa Inca de la fertilidad.

Experiencia culinaria
PACHAMANCA



PACHAMANCA

Ubicación Wayra

Duración Aproximadamente 2 horas

Fundo Huincho Lote A5
08661 Urubamba
(Cusco - Perú)

Cercados por la gloriosa Cordillera de los Andes y los pletóricos jardines de Sol y Luna, recreamos, en 
el almuerzo o la cena, este banquete típicamente andino para un mínimo de 10 personas. De la misma 
forma que nuestros antepasados Incas, devolvemos nuestra comida (cordero, alpaca, cerdo, pollo y cuy, 
junto con productos locales como patata dulce, frejol verde, plátano, pimientos rellenos y maíz blanco 
del Valle Sagrado) al vientre de la Madre Tierra antes de comerla, como ofrenda y muestra de respeto. 

T (51_84)60_8930
info@hotelsolyluna.com
reservas2@hotelsolyluna.com
www.hotelsolyluna.com

NOTA: 

Disponible bajo petición; mínimo, 10 personas; se puede combinar con teatro Cusi Wasi o show de caballo peruano de paso.


