Nos hoétes passent deux heures a travailler aux cotés de
notre talentueux chef Sol y Luna, apprenant a créer de @
délicieux plats traditionnels et de saison en utilisant les

PAR VIENTO SUR

De 9:00 am a 9:00 pm
(upon request)
Environ 2h

ingrédients les plus frais provenant de la région. A la fin de
la session de deux heures, les invités auront préparé un @

La table du chef au
restaurant Wayra a Sol y Luna

repas andin traditionnel de trois plats, qui sera dégusté a
la table du chef. Il s’agit d’'une excellente occasion de se
familiariser avec le parcours complexe de la fourche a la
fourchette et de golter aux saveurs riches et variées en
provenance de |la Vallée sacrée.

S VIRTUOSO

Ce cours comprend la préparation de trois
plats péruviens qui sont dégustés a la table du
chef pour le déjeuner ou le diner. Le cours est
congu pour un minimum de 2 personnes et un
maximum de 10, et est organisé en fonction des
disponibilités.
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