Les hotes sont invités a participer ou simplement a
apprécier le spectacle, tandis que nos chefs enchainent
avec des amuse-gueules péruviens bien connus tels que le
ceviche, le duo de ocopas et la soupe de quinoa, suivis du
plat andin classique, le lomo saltado.

La session peut étre aussi immersive et interactive

que les invités le souhaitent, avec la possibilité de
regarder, d’apprendre et de participer. Les dégustations
ne manquent pas non plus!

S VIRTUOSO

PAR VIENTO SUR

De 9:00 am a 9:00 pm
(@3 (sur demande)
Environ 1h

@ Les jardins du restaurant
Killa Wasi ou de Wayra

Cet atelier peut étre organisé en fonction de
I'emploi du temps des hétes, sur demande
préalable, et peut également étre combiné
avec d‘autres activités culturelles.
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